
Menu de Noël

B O N B O N  D E  L É G U M E S

M A R B R É  D E  F O I E  G R A S  «  M I - C U I T  »  O I G N O N
E T  C A F É

 O M B L E  C H E V A L I E R  5 0 ° C ,  P O T I M A R R O N ,
F R U I T  D E  L A  P A S S I O N  E T  F U M E T  A U  C R É M A N T

D E  B O U R G O G N E
 

B R I L L A T  S A V A R I N ,  N O I S E T T E S  E T  F I G U E S

B Û C H E  D E  N O Ë L  V A N I L L E ,  P O I V R E ,
C H O C O L A T  B L A N C  

Menu servi uniquement les Dimanche 24 décembre au
dîner et Lundi 25 décembre 2023 au déjeuner

70 € par personne, hors boisson.

Réservations:
  03-80-79-25-25

chateau-saulon.com

Le prix s’entend TTC, service compris



Menu de la Saint Sylvestre

ENTRÉE

AMUSE BOUCHE
Chips de tapioka, huître, citron confit et kasha

Médaillon de lotte en basse température, raisin, bouillon
dashi citronné, huile au bois de cassis et Chartreuse

POISSON
Saint Jacques snackées, chou-fleur en sommité et en purée, poire,

fumet au champagne et caviar de hareng

TROU NORMAND
Figues, estragon

VIANDE
Suprême de volaille « Prince de Bourgogne » IGP fûmée au foin, 

pomme Anna, morille et praliné sarrasin 

FROMAGE
Brioche a la graine de fenouil, gratiné au Cîteaux, comté et pomme verte

DESSERT
Comme un vacherin, courge, mandarine et cacao

MIGNARDISES

Réservations :   03-80-79-25-25 ou info@chateau-saulon.com

110€ par personne * (hors boissons)

* Servi uniquement le 31 décembre 2023. Règlement à l’avance
demandé, la réservation sera confirmée uniquement après réception du règlement.

Le prix s’entend TTC, service compris.


