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au Chateau de&lon




Votre Mariage au Chateau

Le Chdteau ae Saulon présente une architecture du XVileme qui combine
harmonieusement différents styles, suite a une décennie de rénovations.
Vous découvrirez une structure moderne avec une alliance de couleurs et mobiliers
au go%ut du jour, alhabdlepartaitemaniiadacade r r i r e qui

Au crlTur du Chot eau, 32 chambres [ umi neuses vous seron
plusieurs styles, qui vous assureront grand confort lors de votre s€jour.
Le chateau met a votre disposition plusieurs salles équipées,
ainsi que différents espaces pour le bon déroulement de votre évenement.
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VotreMariage au Chateau

Servi dans notre salle « Le Clos» aux poutres apparentes pouvant accueillir de 80 a 140 personnes (maximuim,)

Location des espaces et de la salle de réception: 1 000 u 3 000U
Servi dans les salons du Chateau (maximum 250 personnes) ou aux abords de la
piscine a la belle saison

Capacit® dbéaccueil

La salle Le Clos : avec une superficie de 180 m2, elle pe ut accuei?Bol ir
invités, tout en conservant la piste de danse en parquet. Pour votre confort, la salle est
climatisée ou chauffée.
Le chapiteau : au-dela de 150 invités, nous vous proposons la mise en placed 6 u n
chapiteau dans notre parc de 27 hectares. Aménagement et tarifs en fonction du
nombre de convives.

Pour votre plus grande tranquillit®, vous
et disponibilités (tarif sur devis).
Notre ma“ tre dbéhttel sera en charge de5shvot |

du matin (selon la réglementation en vigueur) .
Heures supplémentaires a partir de 2h du matin, facturées: 120 G [/ heur e

La Table

Notre ma’ tped vodsopnopasee bne tabl e ddédhonneur oV
personnes et des tables rondes de 8 a 11 convives (nappage blanc).

Menus
Notre Chef, Olivier PERREAUT vous propose ses différents menus, « Délice» et
« Prestige» de 49 0 "9 0,&t notre sommelier saura vous conseiller dans le choix de
vosvins: forfaits de 26 G4 ° 35 4.
Nous proposons desrepas@ ur Vv oS pr estbotssisinduses.” 30 U

Hébergement
Pour | e confort de vos invit®s, |l 6httel di

Le repas test
Nous vous proposons de venir tester le menu que vous aurez choisi avant votre
mariage. Ce repas ted sera facturé 350 pour un men®l 4ppdrats
par personne, boissons comprises. Vous dewve z r ®s er ver 2 semai nt

_ A préciser le choix du menu que vous souhaitez déguster. Offre réservée a 6 personnes
Vin ddéhonneur maximum.

Réception sous chapiteau




Vin dohonneur

Servi dans les salons du Chateau (maximum 250 personnes) ou aux abords de la piscine a la belle saison

Forfait canapés n°1 8 pieces par personne 160
Forfait canapés n°2 12 piéces par personne 200
Forfait canapés n°3 15 pieces par personne 24

Canapés froids

Religieuse mozzarella et poivrons rouges
Vichyssoise aux poireaux et pommes de terre
Mousse de foie de volaille au vinaigre de framboise
Mini burger, beurre salé et rosette

Tartelette de thon au sésame et piquillos

Salade de poulet au vinaigre de Banyuls

Les L6Amour de Nuits aux pignons de pins et
Cro¥%ton de confit déoignons blancs ° | b6ar
boissons Rillette de la mer en corolle et roquette
Crépe au sigle et chantilly de saumon fumé
Champagne Besserat @& Bellefon « Grande tradition» 75c¢l 40 G4 [/ bout eimNil rei Bagel au s®same, mousse dbédavocat s
Champagne Besserat de Bellefon «Cuvée des Moines » Salade de lingots et Chorizo doux
Rosé ou blanc de blanc 75cl 50 4 / bouteille
Crémant de Bourgogne - Domaine Bouhélier 75cl 30 U4 / boute iCiarI\aQes chauds
Kir (Bourgogne Aligoté, Créme de Cassis) 75 cl 20 04 / bouteille
Blinis de boudin aux pommes
Jus de fruit 100 cl 7 0 [/ bout eiRbubeten chemise de pomme de terre
Perrier, Soda divers _ 100 cl 7 0 [ boute !Béiqneq de crevettes sauce aigre douce
Eau minerale (Eviant, Badoit) 100 ¢l 6 u / boute ITallrtele‘?te de chévre au romarin et tomate confite

Verrine dbdbescargot au parfum de fenouil
Cocotte de fruits de mer, coulis de crustacés au piment de la Vera

Pour accompagner vos boissons




Menus Mariage

V Menu Délice@0d ( 4 Odpdisaoh gu viande) V Menu Prestige® ( 4 Jdpdisaoh gu viande)
V MenuDélice 80 ( D®IGOi &maise én bouche) V Menu Prestige#0 Pfestige 90 + 1 bouchg)e e n
V MenuDélie®0 ( 5 OJpdisaon st viande) V Menu Prestige®0 (5 Jjpdisaonh st viande)
Médaillons de foie gras de canard cuit au naturel Terrine de foiegrasdecanar d au pai n doéedgoudtiertdedu Ch
et sa vinaigrette de framboises figues au porto
ou ou
Filets de rouget rotis sur une bohémienne de légumes, Brochette de gambas rlties et mousse de
sauce vierghasilic | 6huile de et tomates, salade de roquette et sauce vierge
ou ou
Presseée de filets de caille aux petits légumes de saison Salade de filets de pigeon, vinaigrette au jus de truffe salade de jeunes
et tomates confites, vinaigrette aux noix pousses
Filets de daurade royale poélés, jus réduit au magret fumé Dos de bar réti aux coquillages, jus crémeux au safran et grains de riz du
ou monde
Médaillons de lotte a la creme de courgettes et basilic, ou
julienne de légumes croquants Fil et doéemper eur-méoode [Eg@mes, eaulis dencrusta®dsaux

. - . . : épices colombo
Filetde bt uf r *t i eadaub¢ al mouskdinen —_—

de pommes de terre au fromage de Citeaux Filet de biuf en ha bréductiahee pnotnoietbaies e ui | |
_ ou . . de cassis ) .
Noi settes de filets dbagneau au romarin, polenta logg ciboulette
ou ) Volaille de Bresse rotie a la creme de comté et vin jaune, pommes de terre
Tournedos de magret de canard aux myrtilles charlottes braisées au jus
et pomme de terre écrasée au jambon fumé du Haut-Doubs ou

Buffet de fromages frais et affinés, pain aux noix

Gateau des Mariés découpé en salle

Filet mignon de veau réti, gratin de pommes de terre au lard fumé, jus au
jambon du Haut-Doubs

Buffet de fromages frais et affinés, pain aux noix

ou —
Piece montée de 4 choux par personne Gateau des Mariés découpé en salle
ou
. . . ou
Assiette Gourmande (Assortiments de 3 petits desserts) Piéce montée de 4 choux par personne
ou

Assiette Gourmande (Assortiments de 3 petits desserts)



Menu Enfant

Entrée - plat ov Plat - dessert & jus de fruits: 1 0 U
Entrée, plat, dessert et jus de fruits : 16 U

Assiette de crudités

ou
Jambon blanc anelon

CAt St RS odzdzF S

ou

Filet de poisson et riz
ou

Filet de volaille a la créeme et ses pates
fraiches
Glace ou sorbet
ou
Mousse au chocolat et sésandises




Forfaits boissons aniages

Les forfaits seront modifies en automne 2016 en fonction des domaines et millésimes disponibles

Forfait = 26 U
Saint Véran « le Grand Bussiére» 2011 Domaine Olivier Merlin
Chablis2014 Domaine Nathalie et Gilles Févre
cd

Cote de Nuits-villages « Croix Violette » 2011/2012 Domaine Frédéric Magnien
Givry « Les Dracy» 2014 Domaine Michel et Fils Sarrazin

Forfait ° 29 4
Montagny 1% Cru « Les Vielles Vignes» 2012/2013 Domaine Stéphane Aladame

Marsannay « Le Clos» 2013 Domaine René Bouvier
cd
Mercurey 1* Cru « Les Vasées» 2013 Domaine Francois Raquillet
Rully 1* Cru « Les Cloux» 2014 Domaine Paul et Marie Jacqueson

Forfait -~ 32
Saint Romain 2013/2014 Domaine Alain Gras

Mercurey « Vieilles Vignes » 2014 Domaine Frangois Raquillet
cd

Morey Saint Denis 2012 Domaine Michel Magnien
Chorey-Les-Beaune « Vieilles Vignes» 2013 Domaine Rapet Pére et Fils

Forfait -~ 35 U
Meursault « Les Clous» 2013/2014 Domaine PascalPrunier-Bonheur

Chablis 1*" Cru « Fourchaume » 2014 Domaine Nathalie et Gilles Févre
cd

Gevrey-Chambertin 2012 Domaine Duband
Chambolle- Musigny « Vieilles Vignes» 2012 Domaine Lignier-Michelot




L es derniers détails

Le Chateau de Saulon vous accueille dans un cadre idyllique, ot le moinde détail fera de votre mariage UN jOUI‘ in0ub|iab|aaour Vous
et vos proches. Pour ce faire, notre équipe vous propose différentes prestations et services annexes.

Bars a theme
Une pointe de gourmandise pour votre mariage ? L6 ®qui pe du Ch©t eau de Sharsdtkeme:vous propos:t

Bar a rafraichissement " |l 6arriv®e de vos invit®s, un bar u'6arua flraaniccehnmies
d 6 h o n:reaux minérales agrémentées de fruits frais, et coupes de fruits de saisons a disposition. 7arifs. 7 0 par per sonne

Bar a douceur :parce quobil néy a pas dpobrquoi neepasppmposer Un duffeg deudoucears ldrs duevin :
déhonneur ou p 0 u r? macaron$, igmmawves, nsneci urp&ea k e s, . . . qui pour r o me voted a
théme pour impressionner vos invités | Tarifs sur devis :

Bar a bonbons : pour faire plaisir aussibienaux petits québéaux grands, nous Vvous propée : d
modération ! 7arifs : moins de 80 invités . 1 2 @lustde 80 invités: 200 U m

La liste des différents prestataires

Une fois votre r®servation confirm®e, cbest avec pl ai s ivaclespuels nouso u par

avons | d6habitudas densi s wponande elaiges cNolxi(animation, photographe, fleuriste, etc.) pour la garantie du

succes de votre soirée Nous restons & votre entiére disposition pour vous guider lors de ces choix.

Droits de SACEM offerts

Baby-sitter N

Afin de garantir une soirée sereine et paisible & vous et a vos invités, nous pouvons vous recommanderl es ser vi ces dlalyn e ﬁw ) ._:'

sitterspour | a garde des enfants. Tarifs de 10 U0 " 15 U4 par heure.

Services annexes

" Location de housses de chaises blanches © 4.500 par housse
Impression de vos menus surtable: 3 U0 / menu

Cérémonie laique (40 chaises de blanches mises a votre disposition)

Feux doéartifices

Lancées de ballons

Départ en montgolfiere

Héliport



