CHATEAU pe SAULON

HOTEL”™ & RESTAURANT

MENU DECOUVERTE

MAQUEREAU CUIT A LA FLAMME,
LARD DE COLONNATA BETTERAVES ET RAIFORT

Ou

(EUF 64°, MAGRET FUME, CHANTERELLES ET NOIX, EMULSION VIN JAUNE

FOR

SAUMON D’ECOSSE A L'OSEILLE,
RADIS DAIKON FARCIS A LA CREME SOUBISE ET GRENOBLOISE

Et/ Ou

P1EceE DE B@EUF ANGUS, BEARNAISE LEGERE, CHAMPIGNONS ET POMMES DE TERRE

LOR

BRILLAT SAVARIN A LA TRUFFE DE BOURGOGNE, SALADE D’HERBES

Et/Ou

BABA RHUM PASSION SORBET CITRON VERT

Ou

POIRES ET NOISETTES EN TRANSPARENCE, GLACE CARAMEL AU BEURRE SALE

en 3 actes
en 4 actes

en 5 actes Prix service compris



CHATEAU pe SAULON

HOTEL”™ & RESTAURANT

MENU SIGNATURE

SAINT-JACQUES, CEVICHE AUX AGRUMES, AVOCAT A LA FLAMME

LR

FOIE GRAS MI-CUIT AU POIVRE DE JAMAIQUE,
COINGS CARAMELISES, POMMES ET NOIX

FOR

LANGOUSTINE, POMELOS, ARTICHAUT ET ESTRAGON,
Jus DE CARCASSE CORSE

FOR

Dos DE CHEVREUIL, CELERI ET TRUFFE D’HIVER

FOR

FROMAGES FRAIS ET AFFINES DE NOS REGIONS

FOR

MADELEINE 44

LR

CHATAIGNE ET CASSIS

75 € en 7 actes

Prix service compris



CHATEAU e SAULON

HOTEL*”™ & RESTAURANT

NOS ENTREES

(Eur 64°, 19.00 €
MAGRET FUME, CHANTERELLES ET NOIX, EMULSION VIN JAUNE

SAINT-JACQUES,
CEVICHE AUX AGRUMES, AVOCAT A LA FLAMME 24.00€

Fole GrRAS MI-CuiT, 27.00 €
AU POIVRE DE JAMAIQUE, COINGS CARAMELISES, POMMES ET NOIX

MAQUEREAU CUIT A LA FLAMME, 20.00 €
LARD DE COLONNATA BETTERAVES ET RAIFORT

NOS PLATS

SAUMON D'ECOSSE A L'OSEILLE, 28.00 €
RADIS DAIKON FARCIS A LA CREME SOUBISE

PiECE DE BEEUF ANGUS, 29.00 €
BEARNAISE LEGERE, CHAMPIGNONS ET POMMES DE TERRE

LANGOUSTINE, 36.00 €
POMELOS, ARTICHAUT ET ESTRAGON, Jus DE CARCASSE CORSE

Dos DE CHEVREUIL, 32.00 €
CELERI ET TRUFFE D’HIVER

Prix service compris



CHATEAU pe SAULON

HOTEL”™ & RESTAURANT

LE PLATEAU DE FROMAGES FRAIS ET AFFINES 14.00 €

NOS DESSERTS

A COMMANDER EN DEBUT DE REPAS

ASSORTIMENT DE FRUITS ET SORBETS 10.00 €
SAVARIN RHUM PASSION SORBET CITRON VERT 12.00 €
MADELEINE 44 12.00 €
CHATAIGNE ET CASSIS 12.00 €
POIRE ET NOISETTES EN TRANSPARENCE, 12.00 €

GLACE CARAMEL AU BEURRE SALE

Prix service compris



CHATEAU e SAULON

HOTEL* & RESTAURANT

MENU VEGETERIAN

A COMPOSER SUR LA BASE DU MENU DECOUVERTE ET EN FONCTION DE
L’APPROVISIONNEMENT DU POTAGER

MENUS ENFANTS

FORMULE 2 PLATS 12.00 €

Entrée + Plat  Ou  Plat + Dessert

Au choix du chef /

FORMULE 3 PLATS 17.00 €

Entrée + Plat + Dessert
Au choix du chef /

Prix service compris



CHATEAU pe SAULON

HOTEL"™ & RESTAURANT

Notre restaurant est ouvert de:

12h15 2 13h30 et de 19h15 a 21h15

Nos viandes bovines sont d’origine frangaise.

Liste des allergenes a disposition

de notre c]ienté]e sur demande.



